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Η ΒΙΟΣΕΧΝΙΑ ΟΡΕΚΣΙΚΩΝ ΦΛΩΡΙΝΑ Μ. Ε.Π.Ε. (ΒΙΟΦΛΩ) για περιςςότερα από 
20 χρόνια δραςτθριοποιείται ςτο χϊρο τθσ παραγωγισ και τυποποίθςθσ 
τροφίμων.  Έχοντασ ωσ ζδρα το Πζραςμα τθσ Φλϊρινασ,  θ εταιρεία ςτεγάηεται 
ςε πλιρωσ εξοπλιςμζνεσ ιδιόκτθτεσ εγκαταςτάςεισ, διακζτει ςφγχρονο 
μθχανολογικό εξοπλιςμό, ζμπειρο προςωπικό, και επιλεγμζνο δίκτυο 
μεταφοράσ των προϊόντων τθσ, με ιδιόκτθτα αυτοκίνθτα – ψυγεία. 
Έχοντασ ωσ βαςικι αρχι το δίπτυχο «Ποιότθτα – Εξυπθρζτθςθ», θ ΒΙΟΦΛΩ Μ. 
Ε.Π.Ε. κεωρεί χρζοσ τθσ να διατθρεί υψθλά ποιοτικά κριτιρια ςε όλεσ τισ 
διαδικαςίεσ τθρϊντασ το πρότυπο ISO 22000. 
Η επιχείρθςθ μασ επενδφει ςτον άνκρωπο, ςζβεται κάκε πελάτθ τθσ ξεχωριςτά, 
γι’ αυτό και οι ανάγκεσ τουσ αποτελοφν για εμάσ προτεραιότθτα. 
Οι πρϊτεσ φλεσ που χρθςιμοποιοφμε είναι αγνζσ, κακϊσ ςυνεργαηόμαςτε με 
επιλεγμζνα τυροκομεία και τοπικοφσ παραγωγοφσ. 
Οι ςυςκευαςίεσ καλφπτουν τισ ανάγκεσ του επαγγελματία αλλά και του 
καταναλωτι.  
Η ςυνζπεια, θ αφοςίωςθ και ο ςεβαςμόσ που δείχνουμε από τθν παραγωγι 
μζχρι τθν πϊλθςθ των προϊόντων μασ, αποδεικνφεται από τθν πολυετι 
παρουςία μασ ςτον χϊρο, αλλά και από τθ μοναδικι τουσ ποιότθτα που δεν 
αντιγράφεται.  
Στόχοσ μασ, ο ςυνδυαςμόσ τθσ ποιότθτασ και τθσ καλφτερθσ ανταγωνιςτικισ 
τιμισ. 
 
FLORINA APETIZERS INDUSTRY SINGLE MEMBER LTD (BIOFLO) for more than 20 
years is active in the field of food production and standardization. Based in 
Perasma, Florina, the company is housed in fully equipped, proprietary facilities, 
with the essential mechanical equipment, experienced staff and selected 
network to transport its products. 
Aiming at Quality and Service, BIOFLO S.M. LTD considers that it is its obligation 
to maintain high quality standards regarding the procedures and hygiene 
regulations, in compliance with the ISO22000 standard. 
Adopting the principle of constant improvement, the company invests in the 
person and respects the client, whose needs come first. 
Choosing pure raw materials from cheese dairies and local producers and a 
variety of packaging options, adapted to the needs of our customers. 
Our goal, is the combination of quality and the best competitive price.  
 


